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3/ Lagriculture
Bio, logique !

Produits issus
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4/ Des produits de
qualité

5/ Agir pour la
planete, avec
mon assiette
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Plus d'infos sur radislatoque.fr

EeASs

Viandes bovines,
porcines et volailles.
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Menus susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements.

Pour fa santé. pratigue une acfivité physique réguiiére, www.mangerbouger.ir.




