1/ La cuisine de
nos chefs

2/ Duchampa
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3/ Lagriculture
Bio, logique !

Produits issus
de l'agriculture
biologique ou

en conversion

4/ Des produits de
qualité

5/ Agir pour la
planéte, avec
mon assiette
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RESTORIA respecte la saisonnalifé
v

Plus d'infos sur radislatoque.fr
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Viandes bovines,
porcines et volailles.

Origine : France.
Décret n°2022-65

Suite aux évenements climatiques de cet été, les

menus sont susceptibles d'étre modifiés, notamment s
les recettes comprenant tomates, aubergines et N
courgettes. Merci de votre compréhension,
L'équipe Restoria
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