1/ La VRAIE
cuisine
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2/ VRAIMENT
de chez nous

3/ Lagriculture
VRAIMENT bio

Produits issus
de I'agriculture
biclogique ou

en conversion

4/ De VRAIS produits
de qualité

5/ VRAIMENT bon
pour la planéte
et pour I'homme
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Entree

Salade verte et

emmental

Pasteque
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Concombres
vinaigrette

SO
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principal
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Riz cantonais
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Tartine
maraichére
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Moussaka au chévre
av lait fermier
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Falafels féves et
menthe
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Colin aux petits
Iégumes ou CEufs
brouillés printanier

)
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arniture
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Petits pois nature

Riz bio
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Coquillettes

&)

Haricots beurre

Plus d'infos sur radislatoque.fr
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Dessert
Flan vanille nappé . . Beignet fourré Creme dessert )
caramel bio Abricots frais chocolat Prunes jaunes
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